
	 

Antipasti			 
Focaccia	Pugliese 

Ζεστη& 	Focaccia	με	πατα& τα	και	προζυ& μι	αργη& ς	ωρι&μανσης,	βου& τυρο& 	με	σκο& νη	τομα& τας,	
ξυ& δι	ντομα& τας,	πευκο& μελο,	φουντου& κι,	γυ& ρη		7	

	 

Caprese	Mozzarella/Burrata 

Ντοματι&νια,	ντομα& τες,	pesto	βασιλικου& ,	χω& μα	χαρου& πι,	βασιλικο& ς,	ε&ξτρα	παρθε&νο	
ελαιο& λαδο,	παλαιωμε&νο	βαλσα& μικο		14/17 

Insalata	Verde	

Πρα& σινη	σαλα& τα,	κολοκυ& θα	τουρσι&,	κρουτο& ν	focaccia,	σταφι&δες,	αχλα& δι,	δυο& σμο,	chevre	
και	vinaigrette	πευκο& μελου		13,00	

Insalata	con	Melograno	 

Ραντι&τσιο,	πρα& σινη	σαλα& τα,	gorgonzola,	ρο& δι,	καρυ& δια,	κα& στανα,	τοματι&νια,	vinaigrette	
ρο& δι,	δυο& σμο,	pangratatto		12,00	

Arancino	Tartufo	(Fresh	Truf>le)	

Ρυ& ζι	carnaroli,	αφρο& ς	τρου&φα,	πουδρα	μανιταριω& ν		16	(3.5)	

Tartare	di	Manzo	(Fresh	Truf>le) 

Ταρτα& ρ	απο& 	φιλε&το	μοσχα& ρι,	τραγανη& 	πατα& τα,	μοσχολε&μονο,	μαγιονε&ζα	τρου&φας					
15,50	(3,50) 

Vitello	Tonnato 

Μοσχα& ρι,	σα& λτσα	tonnato,	λεμο& νι	con_it,	καππαρο& μηλο,	μυρω& νια		15,00	

Zuppa	con	Patata	

Πατατο& σουπα,	που& δρα	καρο& το,	ricotta,	μανιταρια	εποχη& ς,	τρουφα			9,00	



Primi	 
	 

Gnocchi	Taleggio	e	Guanciale 

Χειροποι&ητο	νιο& κι,	κρε&μα	taleggio,	guanciale	Τοσκα& νης,	λα& δι	φασκο& μηλο		14,50	

Spaghettone	Aglio	Olio	e	Peperoncino 

Σκο& ρδο,	τσι&λι,	μαϊντανο& ,	pangratatto,	ε&ξτρα	παρθε&νο	ελαιο& λαδο		12,50 

Spaghettone	all’	Pomodoro	e	Basilico 

Σα& λτσα	απο& 	τομα& τες	San	Marzano,	βασιλικο& ς,	παρμεζα& να	και	ε&ξτρα	παρθε&νο	ελαιο& λαδο		
13,50 

	 

Polpette	con	Mafalde 

Μοσχαρι&σια	κεφτεδα& κια,	ζωμο& ς	μοσχα& ρι,	salsa	San	Marzano,	παρμεζα& να	Reggiano	24	
μηνω& ν		16,00 

	 

Rigatoni	Cacio	e	Pepe 

Κρασι&	Riesling,	pecorino	romano,	παρμεζα& να	Reggiano	24	μηνω& ν	και	7	ει&δη	πιπεριω& ν	
	14,00 

Vesuviotti	alle	Vongole 
Αχιβα& δες,	τσι&λι,	σκο& ρδο,	μαϊντανο& ,	ντοματι&νια,	μουστα& ρδα,	λεμο& νι,	ε&ξτρα	παρθε&νο	

ελαιο& λαδο		18,00 

Paccheri	alla	Carbonara 
Κρο& κοι	αυγω& ν,	pecorino	romano,	guanciale	Τοσκα& νης,	παρμεζα& να	Reggiano	24	μηνω& ν	,	

φρε&σκο	πιπε&ρι		16,00 

		 

Risotto	ai	Funghi 

Ρυ& ζι	carnaroli,	κρε&μα	μανιταριω& ν,	μανιτα& ρια	εποχη& ς,	κρεμμυ& δι	πε&ρλα,	βαλσα& μικο	di	
Modena,	φουντου& κι,		βου& τυρο,	παρμεζα& να	Reggiano	24	μηνω& ν		18,00	

		 



	 
Pizza	 

	 

	 
Margherita	(Prosciutto) 

Σα& λτσα	San	Marzano,	φρε&σκια	mozzarella	,	βασιλικο& ς,	ε&ξτρα	παρθε&νο	ελαιο& λαδο	
	13,00	(3,50) 

	 

Diavola 

Κρε&μα	κολοκυ& θας,	καπνιστο& 	provolone,	nduja,	γιαου& ρτι	με	μυρωδικα& 		13,50 

	 

Quattro	Formmaggi		

Mozzarella,	gorgonzola,	provolone,	παρμεζα& να	Reggiano	24	μηνω& ν		14,50	

	 

Tartufo 
Κρε&μα	τρου&φας,	καπνιστο& 	provolone,θυμα& ρι,	portobello,	ρο& κα		15,00 

Pistacchio 

Σαλτσα	San	Marzano,	ντοματι&νια,	mortadella	pistacchio,	stracciatella,	pesto	pistacchio,	
τριμμε&νο	φυστι&κι		14,00 

		 	 
 
 
 
 



Secondi 
		 

Escalope	alla	Milanese 
Φιλε&το	απο& 	μοσχαρα& κι	γα& λακτος	παναρισμε&νο	σε	Panko,		πολε&ντα,	παρμεζα& να	

Reggiano	24	μηνω& ν	και	salsa	verde		19.00 

	 

Tagliata	di	Manzo 
Flap	steak	Cedar	River	κομμε&νη	ταλια& τα	με	ρο& κα,	ντοματι&νια,	παρμεζα& να	και	

παλαιωμε&νο	βαλσα& μικο		10,50/100gr 

	 

Pollo	al	Limone 

Φιλε&το	κοτο&πουλο	ελευθε&ρας	βοσκη& ς,		πατα& τες	baby,	κολοκυθα& κι,	salsa	λεμονιου& ,	
σχοινο&πρασο		17,00 

	 

Guance	di	Vitello	alla	Lombardia 

Risotto	alla	Milanese,	μοσχαρι&σια	μα& γουλα,	σκο& ρδο,	κρασι&	Chianti	Classico		22,00 

		

Dolce			
Tiramisu 

Παραδοσιακο& 	tiramisu	με	χειροποι&ητα	savoiyard	,	espresso,	κρε&μα	mascarpone	και	
κακα& ο		10,00 

	 

Panna	Cotta	al	Cioccolato	
Πανακο& τα	σοκολα& τας,	coulis	κο& κκινων	φρου& των,	crumble	φουντουκιου& ,	κα& στανα,	

ε&ξτρα	παρθε&νο	ελαιο& λαδο,	ανθο& ς	αλατιου& 		10,00	



 
Αγορανομικο& ς	υπευ& θυνος:	Ιωαννης	Μητρα& κος	 

	 

Executive	Chef:	Θα& νος	Πη& χας 

Το	κατα& στημα	διαθε&τει	εγκεκριμε&νο	τερματικο& 	αποδοχη& ς	καρτω& ν	POS.		 

Παρακαλου& με	ενημερω& στε	το	προσωπικο& 	της	επιχει&ρησης	για	τυχο& ν	αλλεργι&ες	η& 	δυσανεξι&ες	
που	μπορει&	να	ε&χετε.	Το	μενου& 	μας	μπορει&	να	περιε&χει	ι&χνη	απο& 	αλλεργιογο& νες	ουσι&ες,	οι	οποι&ες	

μπορει&	να	σας	προκαλε&σουν	αλλεργι&α	η& 	δυσανεξι&α.	 

	 

Ο	καταναλωτη& ς	δεν	ε&χει	υποχρε&ωση	να	πληρω& σει	εα& ν	δεν	λα& βει	το	νο& μιμο	παραστατικο& 	
στοιχει&ο	(Απο& δειξη-Τιμολο&γιο).	 

	 

Απαγορευ& εται	η	κατανα& λωση	οινοπνευματωδω& ν	ποτω& ν	απο& 	α& τομα	κα& τω	των	17	ετω& ν	που	δεν	
συνοδευ& ονται	απο& 	γονει&ς	η& 	κηδεμο& νες.	 

Οι	τιμε&ς	ει&ναι	σε	ευρω& 	και	περιλαμβα& νουν	ο& λες	τις	νο& μιμες	επιβαρυ& νσεις.	Το	κατα& στημα	
διατηρει&	το	δικαι&ωμα	αλλαγη& ς	τιμω& ν	χωρι&ς	προειδοποι&ηση.	 

Τα	ζυμαρικα& 	μας	ει&ναι	Pasta	Elisan.	Ει&ναι	ε&να	απο& 	τα	εργοστα& σια	που	ε&χουν	κα& νει	την	πο& λη	
Gragnano	δια& σημη	σε	ο& λο	τον	κο& σμο	για	τα	ζυμαρικα& 	της.		ει&ναι	ε&να	εργαστη& ριο	ο& που	η	αρχαι&α	

γνω& ση	και	η	καινοτομι&α	ενω& νονται	για	να	δημιουργη& σουν	ε&να	μοναδικο& 	στο	ει&δος	του	
χειροποι&ητο	ζυμαρικο& 	.	Το	Pasti_icio	Elisan,	που	ιδρυ& θηκε	το	2016,	ει&ναι	το	αποτε&λεσμα	της	

ιδε&ας	δυ& ο	επιχειρηματιω& ν	απο& 	την	Campania	αποφασισμε&νων	να	δω& σουν	ανα& δειξη	και	ω& θηση	
στις	δυνατο& τητες	της	τερα& στιας	γαστρονομικη& ς	κληρονομια& ς	της	γης	τους.	Ο	αε&ρας	του	νο& του,	

η	θα& λασσα,	οι	εκτα& σεις	των	απεριο& ριστων	αγρω& ν,	το	λι&κνο	της	μεσογειακη& ς	διατροφη& ς	. 
Στη	βα& ση	ο& λων,	ε&να	γνη& σιο	φαγητο& ,	γεννημε&νο	απο& 	την	καλυ& τερη	παρα& δοση:	τα	ζυμαρικα& .	:	

Σιτα& ρι,	νερο& ,	σχε&διο	μπρου& τζου,	αργοι&	χρο& νοι	στεγνω& ματος	προσαρμοσμε&νοι	σε	κα& θε	
συγκεκριμε&νη	μορφη& .		Η	διαι&σθηση	των	ιδρυτω& ν	φυ& τρωσε	για	να	ενω& σει	το	παρελθο& ν	και	το	

με&λλον,	συνδυα& ζοντας	την	καθημερινη& 	απλο& τητα	με	τα	νε&α	συ& νορα	της	διατροφη& ς	. 
Η	Pasta	Elisan	προσθε&τει	στη	σειρα& 	των	συμβατικω& ν	και	προϊο& ντων	ολικη& ς	αλε&σεως	ε&να	

ιδιαι&τερο	ζυμαρικο& ,	μοναδικο& 	στο	ει&δος	του	στην	Καμπανι&α.	Ει&ναι	η	λειτουργικη& 	γραμμη& 	,	το	
κορυφαι&ο	προϊο& ν	της	εταιρει&ας.	ζυμαρικα& 	φτιαγμε&να	αυστηρα& 	στο	χε&ρι	με	σιμιγδα& λι	σκληρου& 	

σι&του	και	φυτικα& 	εκχυλι&σματα	Άνδεων-Αμαζονι&ας. 
Τα	τρο&φιμα	ευεξι&ας	γεννιου& νται	ακριβω& ς	απο& 	αυτο& :	το	καλυ& τερο	της	νεωτερικο& τητας,	η	γευ& ση	

της	προε&λευσης. 
Ο	καθημερινο& ς	στο&χος	ει&ναι	η	παραγωγη& 	πα& στας	που	ικανοποιει&	και	τον	ουρανι&σκο	του	πιο	
απαιτητικου& 	πελα& τη	με	απαρα& μιλλη	γευ& ση	και	α& κρως	υγιε&ς.


	Panna Cotta al Cioccolato

