
  

Antipasti    
Focaccia Pugliese 

Ζεστή  Focaccia με πατά τα και προζύ μι αργή ς ωρίμανσης, βού τυρό  με σκό νη τομά τας, 
ξύ δι ντομά τας, πευκό μελο, φουντού κι, γύ ρη  7	

  

Caprese Mozzarella/Burrata 

Ντοματίνια, ντομά τες, pesto βασιλικού , χώ μα χαρού πι, βασιλικό ς, έξτρα παρθένο 
ελαιό λαδο, παλαιωμένο βαλσά μικο  14/17 

Insalata Verde	

Πρά σινη σαλά τα, κολοκύ θα τουρσί, κρουτό ν focaccia, σταφίδες, αχλά δι, δυό σμο, chevre 
και vinaigrette πευκό μελου  13,00	

Insalata con Melograno  

Ραντίτσιο, πρά σινη σαλά τα, gorgonzola, ρό δι, καρύ δια, κά στανα, τοματίνια, vinaigrette 
ρό δι, δυό σμο, pangratatto  12,00	

Arancino Tartufo (Fresh Truffle)	

Ρύ ζι carnaroli, αφρό ς τρούφα, πουδρα μανιταριώ ν  16 (3.5)	

Tartare di Manzo (Fresh Truffle) 

Ταρτά ρ από  φιλέτο μοσχά ρι, τραγανή  πατά τα, μοσχολέμονο, μαγιονέζα τρούφας     
15,50 (3,50) 

Vitello Tonnato 

Μοσχά ρι, σά λτσα tonnato, λεμό νι confit, καππαρό μηλο, μυρώ νια  15,00	

Zuppa con Patata	

Πατατό σουπα, πού δρα καρό το, ricotta, μανιταρια εποχή ς, τρουφα   9,00	



Primi  
  

Gnocchi Taleggio e Guanciale 

Χειροποίητο νιό κι, κρέμα taleggio, guanciale Τοσκά νης, λά δι φασκό μηλο  14,50	

Spaghettone Aglio Olio e Peperoncino 

Σκό ρδο, τσίλι, μαϊντανό , pangratatto, έξτρα παρθένο ελαιό λαδο  12,50 

Spaghettone all’ Pomodoro e Basilico 

Σά λτσα από  τομά τες San Marzano, βασιλικό ς, παρμεζά να και έξτρα παρθένο ελαιό λαδο  
13,50 

  

Polpette con Mafalde 

Μοσχαρίσια κεφτεδά κια, ζωμό ς μοσχά ρι, salsa San Marzano, παρμεζά να Reggiano 24 
μηνώ ν  16,00 

  

Rigatoni Cacio e Pepe 

Κρασί Riesling, pecorino romano, παρμεζά να Reggiano 24 μηνώ ν και 7 είδη πιπεριώ ν 
 14,00 

Vesuviotti alle Vongole 
Αχιβά δες, τσίλι, σκό ρδο, μαϊντανό , ντοματίνια, μουστά ρδα, λεμό νι, έξτρα παρθένο 

ελαιό λαδο  18,00 

Paccheri alla Carbonara 
Κρό κοι αυγώ ν, pecorino romano, guanciale Τοσκά νης, παρμεζά να Reggiano 24 μηνώ ν , 

φρέσκο πιπέρι  16,00 

   

Risotto ai Funghi 

Ρύ ζι carnaroli, κρέμα μανιταριώ ν, μανιτά ρια εποχή ς, κρεμμύ δι πέρλα, βαλσά μικο di 
Modena, φουντού κι,  βού τυρο, παρμεζά να Reggiano 24 μηνώ ν  18,00	

   



  
Pizza  

  

  
Margherita (Prosciutto) 

Σά λτσα San Marzano, φρέσκια mozzarella , βασιλικό ς, έξτρα παρθένο ελαιό λαδο 
 13,00 (3,50) 

  

Diavola 

Κρέμα κολοκύ θας, καπνιστό  provolone, nduja, γιαού ρτι με μυρωδικά   13,50 

  

Quattro Formmaggi 	

Mozzarella, gorgonzola, provolone, παρμεζά να Reggiano 24 μηνώ ν  14,50	

  

Tartufo 
Κρέμα τρούφας, καπνιστό  provolone,θυμά ρι, portobello, ρό κα  15,00 

Pistacchio 

Σαλτσα San Marzano, ντοματίνια, mortadella pistacchio, stracciatella, pesto pistacchio, 
τριμμένο φυστίκι  14,00 

 	   
 
 
 
 



Secondi 
   

Escalope alla Milanese 
Φιλέτο από  μοσχαρά κι γά λακτος παναρισμένο σε Panko,  πολέντα, παρμεζά να 

Reggiano 24 μηνώ ν και salsa verde  19.00 

  

Tagliata di Manzo 
Flap steak Cedar River κομμένη ταλιά τα με ρό κα, ντοματίνια, παρμεζά να και 

παλαιωμένο βαλσά μικο  10,50/100gr 

  

Pollo al Limone 

Φιλέτο κοτόπουλο ελευθέρας βοσκή ς,  πατά τες baby, κολοκυθά κι, salsa λεμονιού , 
σχοινόπρασο  17,00 

  

Guance di Vitello alla Lombardia 

Risotto alla Milanese, μοσχαρίσια μά γουλα, σκό ρδο, κρασί Chianti Classico  22,00 

 	

Dolce  	
Tiramisu 

Παραδοσιακό  tiramisu με χειροποίητα savoiyard , espresso, κρέμα mascarpone και 
κακά ο  10,00 

  

Panna Cotta al Cioccolato	
Πανακό τα σοκολά τας, coulis κό κκινων φρού των, crumble φουντουκιού , κά στανα, 

έξτρα παρθένο ελαιό λαδο, ανθό ς αλατιού   10,00	



 
Αγορανομικό ς υπεύ θυνος: Ιωαννης Μητρά κος  

  

Executive Chef: Θά νος Πή χας 

Το κατά στημα διαθέτει εγκεκριμένο τερματικό  αποδοχή ς καρτώ ν POS.   

Παρακαλού με ενημερώ στε το προσωπικό  της επιχείρησης για τυχό ν αλλεργίες ή  δυσανεξίες 
που μπορεί να έχετε. Το μενού  μας μπορεί να περιέχει ίχνη από  αλλεργιογό νες ουσίες, οι οποίες 

μπορεί να σας προκαλέσουν αλλεργία ή  δυσανεξία.  

  

Ο καταναλωτή ς δεν έχει υποχρέωση να πληρώ σει εά ν δεν λά βει το νό μιμο παραστατικό  
στοιχείο (Από δειξη-Τιμολόγιο).  

  

Απαγορεύ εται η κατανά λωση οινοπνευματωδώ ν ποτώ ν από  ά τομα κά τω των 17 ετώ ν που δεν 
συνοδεύ ονται από  γονείς ή  κηδεμό νες.  

Οι τιμές είναι σε ευρώ  και περιλαμβά νουν ό λες τις νό μιμες επιβαρύ νσεις. Το κατά στημα 
διατηρεί το δικαίωμα αλλαγή ς τιμώ ν χωρίς προειδοποίηση.  

Τα ζυμαρικά  μας είναι Pasta Elisan. Είναι ένα από  τα εργοστά σια που έχουν κά νει την πό λη 
Gragnano διά σημη σε ό λο τον κό σμο για τα ζυμαρικά  της.  είναι ένα εργαστή ριο ό που η αρχαία 

γνώ ση και η καινοτομία ενώ νονται για να δημιουργή σουν ένα μοναδικό  στο είδος του 
χειροποίητο ζυμαρικό  . Το Pastificio Elisan, που ιδρύ θηκε το 2016, είναι το αποτέλεσμα της 

ιδέας δύ ο επιχειρηματιώ ν από  την Campania αποφασισμένων να δώ σουν ανά δειξη και ώ θηση 
στις δυνατό τητες της τερά στιας γαστρονομική ς κληρονομιά ς της γης τους. Ο αέρας του νό του, 

η θά λασσα, οι εκτά σεις των απεριό ριστων αγρώ ν, το λίκνο της μεσογειακή ς διατροφή ς . 
Στη βά ση ό λων, ένα γνή σιο φαγητό , γεννημένο από  την καλύ τερη παρά δοση: τα ζυμαρικά . : 

Σιτά ρι, νερό , σχέδιο μπρού τζου, αργοί χρό νοι στεγνώ ματος προσαρμοσμένοι σε κά θε 
συγκεκριμένη μορφή .  Η διαίσθηση των ιδρυτώ ν φύ τρωσε για να ενώ σει το παρελθό ν και το 

μέλλον, συνδυά ζοντας την καθημερινή  απλό τητα με τα νέα σύ νορα της διατροφή ς . 
Η Pasta Elisan προσθέτει στη σειρά  των συμβατικώ ν και προϊό ντων ολική ς αλέσεως ένα 

ιδιαίτερο ζυμαρικό , μοναδικό  στο είδος του στην Καμπανία. Είναι η λειτουργική  γραμμή  , το 
κορυφαίο προϊό ν της εταιρείας. ζυμαρικά  φτιαγμένα αυστηρά  στο χέρι με σιμιγδά λι σκληρού  

σίτου και φυτικά  εκχυλίσματα Άνδεων-Αμαζονίας. 
Τα τρόφιμα ευεξίας γεννιού νται ακριβώ ς από  αυτό : το καλύ τερο της νεωτερικό τητας, η γεύ ση 

της προέλευσης. 
Ο καθημερινό ς στόχος είναι η παραγωγή  πά στας που ικανοποιεί και τον ουρανίσκο του πιο 
απαιτητικού  πελά τη με απαρά μιλλη γεύ ση και ά κρως υγιές.
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